Cunslgh duso: Aggiungere circa 2 tazze di acqua o brodo. Servire con un giro di olo extravergine
di oliva. Tngredienti - Zutaten - Ingm{mus Castagne lessate* 35%, cec lessati* 31%, acqua,
cipolle*, ofio extra vergine di oliva*, miele*, sale, pepe* Etruskische Suppe mit Kihererbsen und

Kastanin: Gekochte Kastarien 35% gekochle Kichererbsen* 31%, Wasser, Zwiebeln*, reines /S
Olivendl*, Honig*, Salz, Pfeffer*. Etruscan Soup witf chickpeas and chestnuts: Boiled chestnuts*  £8

35% boiled chickpeas* 31%, water, onions*, extravirgin olive oil*, honey*, salt, pepper*.
VALORINUTRIZIONALIPER 100g DIPRODOTTO - Energia kI/Kcal 459/110, Grassi 7.8

di cui saturi 1,1g, Carboidrati 8,1g, di cui zuccheri 3 3g, Fibre 1 4g, Proteine 1,3, Sale 0,01g.
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Zuppa Etrusca

di ceci e castag
Minestra pronta
Prodotto Biologico

Prod. e conf. da: Az. Agr. Radici di Masi Sandra
Sede e stab.: Loro Ciuffenna - Arezzo - Tel. 055.9171171
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Da consumnrs:{pref entroil:
vedi sigillo di garanzia




